
Vegetarisch gerecht

Heeft u een allergie? 
Meld het dan even bij ons personeel.

Visgerecht

Broodplankje	 6,40
Breekbrood geserveerd met 2 dips.

VOOR

Tomatensoep	 7,75

Zalm tartaar	 14,25 
Taartje van gerookte zalm met appel en dille. 
Gegarneerd met een garnalen kroketje en 
remouladesaus.

Carpaccio 	 13,75
Geserveerd met slamelange, zongedroogde  
tomaat, pittenmix en truffelmayonaise.

Soep van het moment	 7,75

Klassieke tomatensoep geserveerd met crème 
fraiche, brood en boter.

Vraag naar onze soep van het moment bij één van 
onze medewerkers.

onze keuken sluit om 20.30 uur

Knoflook champignons	 12,50
Champignons geserveerd in warme roomsaus, 
gegratineerd met kaas. Geserveerd met brood.

Geitenkaas - Serranoham	 13,25
Duo van serranoham en een geitenkaas kroketje.  
Geserveerd met rucola, walnoot, frambozen 
vinaigrette en in port gemarineerde vijg.

Proeverij Elf Uur	 14,95
4 verschillende voorgerechtjes geselecteerd door 
de chef. 



Kiprouleau	 22,50

Schnitzel	 22,50
Varkensschnitzel gebakken in de pan, geserveerd 
met champignonroomsaus.

HOOFD 

Kogelbiefstuk	 25,75
Gebakken kogelbiefstuk geserveerd met 
kruidenboter of champignonsaus.

Spareribs	 24,50
Geserveerd met knoflooksaus. 
Keuze uit zoet/pittig.

Alle hoofdgerechten worden geserveerd 
met groente garnituur op het bord.  
Daarnaast friet en mayonaise.

GARNITUREN

Friet met mayonaise
Warme groente
Salade	

EXTRA’S
4,25
4,75
4,25

Boeuf Bourguignon			   25,75
Klassiek gestoofd rundvlees met rode wijn en
specerijen. 

onze keuken sluit om 20.30 uur

VEGA

Pompoen Stoof 	 22,50

Pasta Paddenstoelen	 22,75
Verse pasta met paddenstoelen, seizoensgroenten, 
een romige truffelsaus, rucola en oude kaas. 
Geserveerd met sla ipv frietjes.

Salade Carpaccio	 2020,25
Geserveerd met rundercarpaccio, slamelange, 
pittenmix, oude kaas, zongedroogde tomaat en 
truffel mayonaise.

Zalm	 25,75
Gebakken zalmfilet geserveerd met Bearnaisesaus.

Salade Zalm	 2020,95
Geserveerd met slamelange, gerookte zalmfilet, 
garnalenkroketje, komkommer, tomaat, appel en 
remouladesaus.

Gevuld met tuinkruiden, omwikkeld met spek, 
geserveerd met rode wijn jus.

Rode Mul	 25,25
Rode mul filet in kruidenolie gegaard, geserveerd 
met witte wijn saus.

Vegatarisch stoofpotje van pompoen, knolselderij 
en zoete aardappel. 



Baileys Crème Brûlée	 9,95
Crème brûlée van Baileys geserveerd met 
kaneelijs en slagroom.

DESSERT

Dame Blanche	 9,95
Twee bollen vanille ijs geserveerd met warme 
chocoladesaus, chocolade garnering en slagroom.

Cheesecake Royal	 9,95
Cheescake geserveerd in een glas met bastogne 
bodem, rood fruit, kersen, bastogne ijs en slagroom.

Wentelteefje	 9,95

Dronken Sultan	 9,95
Twee bollen vanille ijs geserveerd met 
boerenjongens, advocaat en slagroom.

Wentelteefje van suikerbrood geserveerd met 
vanille ijs, kaneelsuiker en slagroom.

Klein maar fijn	 5,25
Twee bollen vanille ijs met slagroom.


